
桜川市の魅力がギュッとつまった

滋味豊かな農産物から人気のクラフトビールなど、バラエティに富んだ返礼品が揃う桜川市。
寄付金は自然環境の保全や教育・文化・スポーツ活動、福祉の充実など、有効に活用されている。

oすべて品種はコシヒカリ。
食べ比べてみるのも楽しい

o返礼品は手ごろな切り落としから
極上のステーキ肉まで種類も豊富

oフクロウのラベルもかわいい常陸野ネストビール

o贅沢な気分を
味わいたいとき
にぴったり

m使うほどに手に
なじむ一生モノの
包丁

oすべての工程を職人の手
によって作りあげる

o曜光山 月山寺の美しい
秋の紅葉を描いた作品

o美しい山桜と心
温まる家族の光景
に癒される

温暖な気候と山からの湧水に恵ま
れた桜川市は米作りも盛ん。米の
コンテストで高い評価を受ける
「甘引米」、生産量が少なく幻とも
称される「羽鳥米」、農薬や肥料を
一切使わず丹精込めて育てる「蝶
とんぼ」、雨引山近辺で作られる
「延喜米」と、ブランド米も好評だ。

寄附金額9000円～

常陸牛は、日本三大和牛と同じ
ルーツをもつ黒毛和種で、肉質
等級4以上に格付けされたブラ
ンド牛。温暖な気候のなか、ミ
ネラル豊富な飼料で育てられた
牛肉は、きめ細かく柔らかな肉
質と甘みのある脂が特徴だ。

寄附金額1 万 1000円～

桜川市の風景を映すほかには
ないオリジナルアート作品の
NFT（代替不可能なデジタ
ルデータ）を、デジタルウォ
レットへお届け。桜川の四
季を描いたやさしさあふれ
るアートは、すべて限定1点
のため品切れになる作品も
続出。返礼品には山桜はち
みつと自家焙煎珈琲も付く。

寄附金額15 万円～

国内外で数々の受賞歴をもつ日本発の
クラフトビール。定番のホワイトエー
ルをはじめ桜川市の希少な山桜はちみ
つを使ったハニーヴァイツェン、福来
みかんを用いただいだいエールなど、
常陸野ネストビールの人気商品の飲み
比べセットを多数ご用意。

寄附金額1 万 3000円～

純度の高い最高級炭素鋼を日本古来
の製法で手作りする包丁は、驚くほ
どの切れ味。どんな食材にも対応す
る三徳包丁のほか、ペティナイフと
のセットなどもある。

寄附金額10 万 3000円～

筑波山の伏流水で養殖するチョウ
ザメから作る国産キャビア。岩塩
のみを加えて熟成させるため、口
あたりがなめらかで卵本来の味が
感じられる。ほんの少し料理に添
えるだけで、華やかさがアップ！

寄附金額2 万 5000円～

桜川市は「ふるさと納税」の指定基準
に適合する地方団体として指定。こ
の指定により、2000円を超える寄
付金は所得税と個人住民税の控除対
象に。寄附金は市の大切な事業のた
めに役立てられている。

桜川市のふるさと納税

申し込みや
特典はコチラを
チェック！
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農産品の購入は 直売所直売所へ！へ！

桜川市の

mユメシホウの全粒粉
500g 500円、強力
粉 500g 400円

o普及活動を行う市民グループ
「ゆめ紫峰の会」ではスイーツや
パンも製造。こちらは「夢子宝」
小麦まんじゅう1個152円

真壁さわやか直売所
いきいきファームやまと農産物直売所
直売所さくら
ＫＥＫ岩瀬売店

まかべさわやかちょくばいじょ

いきいきふぁーむやまと
のうさんぶつちょくばいじょ

ちょくばいじょさくら

けーいーけーいわせばいてん

t 0296-55-3845   P27C4

t 0296-58-5343   P27B2

t 090-5330-4158  P27B1

t 0296-76-0744   P27A2

K桜川市真壁町山尾７３４－４ k 桜川市役所真壁庁舎から1.6km 
J9時30分～18時(10～2月は～17時30分) i無休 p25台

K桜川市大字大国玉６３３ kバス停大国玉から徒歩1分 J9～18時 
i日曜 p20台

K桜川市大泉331-1 k 北関東自動車道桜川筑西ICから4km 
J9～16時 i無休 p30台

K桜川市下泉34-7 k JR大和駅から2.5km J9～17時（7～1月
は～16時） i無休（7～12月は水曜不定休） p50台

農産品農産品
おいしさいっぱい !!肥沃な大地に恵まれた桜川市は、野菜に

フルーツ、そばと農産物もバラエティ豊か。
食べたい、買いたいおすすめの逸品を、
旬と合わせてご紹介！

※旬の時期は天候などによって変動することがあります。

oそば好きなら一度は味わいたい o玄そばの最高峰と称される品質の高さ

冬の夜は気温が低く、昼間は日照時間が長い、スイカ栽培に適した桜川
の気候を活かして生産されるこだますいか。しゃりしゃりとした食感で
糖度が高く、薄い皮のぎりぎりまで甘い「紅こだますいか」は、県の銘柄
産地に指定されている。

おいしさのヒミツ！

長年にわたる研究を経て誕生した、重さ130g以
上、糖度9度以上と非常に大きく甘味の強いフ
ルーツトマト。温室の温度や湿度、地質を徹底
的に管理して、大切に育てられている。

おいしさのヒミツ！
こだますいかの裏作として作付けされるト
マトは大玉が特徴。出荷先の首都圏に近い
ことから、木で熟させて収穫、厳しく選果
して高品質のトマトだけが出荷されている。

おいしさのヒミツ！冬季でも比較的温暖な筑波山の斜面を利用して生産する
ミカンは、甘酸っぱくてコクのある味に定評あり。シー
ズン中はみかん園がオープンし、ミカン狩り（→P25）を
楽しめる。

おいしさのヒミツ！

昼夜の寒暖差や水はけのよい傾斜
地など、そば栽培の条件に恵まれ
た桜川市は、作付面積・生産量と
もに県内2位を誇る産地。実が大
きく、粒が揃ったブランド品種の
常陸秋そばは、特有の香りと甘み
に優れ、県外にも多くのファンが
いるほど。

おいしさのヒミツ！

パン用として開発された小麦。たんぱく
質の含有量が多く、香り高いもっちりと
したパンが焼ける。ほかにも麺やスイー
ツ、ピザ生地にもマッチ。いろいろな料
理に活用できる。

おいしさのヒミツ！

皮
の
際
ま
で
甘
く
て
ジ
ュ
ー
シ
ー

国
内
有
数
の
生
産
量
を
誇
る

香
り
も
甘
み
も
格
別
で

そ
ば
職
人
か
ら
も
高
評
価
！

も
ち
も
ち
食
感
が
特
徴

桜
川
の
大
地
で
育
つ

パ
ン
用
小
麦

旬

4～5月

旬

11月

出荷時期

通年

旬

11月

筑西・桜川市のスイカ農家のお母
さんたちが企画したアイスも好
評。こだまスイカ果汁を50%も
使用し、さっぱりとしていてクセ
になるおいしさ。加波山市場
（→P21）で購入できる。 oこだまスイカのアイス

1個390円

そば店は
P16をチェック！

ユメシホウを
使ったグルメは
P15をチェック！
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o100日もかけて大きく育てているo熟したトマトは色鮮やか

oミカン狩りは子ど
もたちにも大好評o採りたてのミカンを味わおう

出荷時期

2～6月

常常陸秋そば陸秋そば ここだますいかだますいか

ユユメシホウメシホウ

ススーーパパーーフルフルーーツトマトツトマトトトマトマト酒酒
さ かさ か

寄寄
よ りよ り

みかんみかん

アイスもあります！

出荷時期

9～11月
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