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パワーマート岩瀬店前パワーマート岩瀬店前 平日6：30まで受付平日6：30まで受付
ナ　オ　　シ　 ロ　イ　ハ

検索とびた歯科クリニック

（休診日：日曜・祝日、水曜）

歯科　小児歯科 インプラント
（自由診療 １歯 20 万円～）

床　矯　正
（自由診療 ９万円～）

桜川市西飯岡539-4  坂戸小学校正門前 ☎0296－76－3700http://www.yanagida-dc.com

■診療時間／午前9：00～ 12：30 
　　　　　　午後2：30～　7：00
■休 診 日／木曜午後・土曜午後・日曜・祝日

歯科医師　柳田佳代子　柳田充康

歯科用CTあり（撮影料 19,800 円～）

　
日
本
酒
造
り
の
特
徴
　
　

　
　
　
　
　
　「
段
仕
込
み
」

　
日
本
酒
は
、
お
米
を
発
酵
さ
せ

て
造
る
醸
造
酒
。
そ
の
日
本
酒
の

元
と
な
る
醪
の
材
料
の
麹

こ
う
じ

・
蒸む

し

米ま
い

・
水
を
一
度
に
入
れ
ず
、
三
段

階
に
分
け
て
仕
込
み
を
す
る
作
業

が
「
段
仕
込
み
」
と
呼
ば
れ
、
日

本
酒
造
り
の
特
徴
で
す
。

　
段
仕
込
み
は
、
雑
菌
の
繁
殖
を

抑
え
つ
つ
酵
母
の
増
殖
を
促
し
、

醪
の
温
度
管
理
を
し
や
す
く
す
る

た
め
の
独
特
な
方
法
。

　
冬
の
冷
え
込
ん
だ
酒
蔵
の
中

で
、
品
質
を
落
と
さ
な
い
よ
う
に

素
早
く
作
業
を
す
る
必
要
が
あ

り
、
25
㎏
も
の
蒸
米
を
担
い
で
走

っ
た
り
、
蒸
し
あ
が
っ
た
ば
か
り

の
熱
い
蒸
米
を
素
手
で
広
げ
た
り

と
、
と
て
も
大
変
な
作
業
で
す
。

　
地
元
原
材
料
の
日
本
酒
で

　
　
　
　
　
地
元
を
元
気
に

　
今
年
で
2
年
目
と
な
る
、
こ
の

真
壁
高
校
生
徒
と
日
本
酒
蔵
元
の

協
働
に
よ
る
日
本
酒
造
り
は
「
地

元
真
壁
高
校
の
生
徒
が
育
て
た
お

米
を
使
っ
て
、
地
元
を
元
気
に
す

る
お
酒
を
造
り
た
い
。」
と
い
う
、

同
蔵
元
社
長
の
思
い
か
ら
始
ま
り

ま
し
た
。

　
こ
の
日
本
酒
は
、
真
壁
高
校
産

コ
シ
ヒ
カ
リ
を
は
じ
め
、
醸
造
用

水
は
筑
波
山
水
系
地
下
水
、
酵
母

は
磯
部
地
区
の
山
桜
の
花
び
ら
か

ら
採
取
し
た
酵
母
を
使
用
す
る
な

ど
、
１
０
０
％
桜
川
市
産
の
原
材

料
の
日
本
酒
で
す
。

　
真
壁
高
校
生
徒
の
奮
闘

　
こ
の
酒
造
り
に
は
、
真
壁
高
校

２
年
生
３
人
、
１
年
生
６
人
の
計

９
人
が
参
加
し
て
い
ま
す
。

　
生
徒
の
皆
さ
ん
は
、
全
員
が
ソ

フ
ト
ボ
ー
ル
部
員
で
団
結
力
が
あ

り
、
昨
年
、
同
作
業
を
経
験
し
た

２
年
生
が
１
年
生
に
ア
ド
バ
イ
ス

を
し
な
が
ら
、
日
本
酒
造
り
を
進

め
て
い
ま
す
。

　
生
徒
の
皆
さ
ん
が
、
春
の
種
撒

き
か
ら
秋
の
収
穫
ま
で
丹
精
込
め

て
作
っ
た
醸
造
米
コ
シ
ヒ
カ
リ

は
、
日
本
酒
造
り
が
本
格
的
に
始

ま
る
11
月
下
旬
か
ら
、
精
米
さ
れ

蒸
さ
れ
ま
す
。
蒸
さ
れ
た
米
は
、

麹
造
り
・
酒し

ゅ

母ぼ

・
醪
の
仕
込
み
に

使
わ
れ
ま
す
。

　
２
年
生
で
ソ
フ
ト
ボ
ー
ル
部
キ

ャ
プ
テ
ン
の
小お

島じ
ま

幹み
き

生お

さ
ん
は
、

「
地
道
な
作
業
が
色
々
と
あ
り
大

変
だ
け
ど
、
み
ん
な
で
一
緒
に
作

業
す
る
こ
と
が
と
て
も
楽
し
い
。

今
年
は
昨
年
以
上
に
お
い
し
い
お

酒
を
造
り
た
い
。」
と
話
し
て
い

ま
し
た
。

　
本
格
的
な
冬
の
到
来
を
感
じ
さ
せ
る
昨
年
12
月
中
旬
、
真
壁
高

校
生
徒
と
市
内
の
日
本
酒
蔵
元
の
皆
さ
ん
が
、
桜
川
市
を
元
気
に

す
る
お
酒
（
日
本
酒
）
を
造
ろ
う
と
、
そ
の
原
酒
の
元
に
な
る

「
醪

も
ろ
み

」
を
造
る
た
め
に
「
段だ

ん

仕じ

込こ

み
」
を
行
い
ま
し
た
。

真壁高校生徒と
市内蔵元の
協働による日本酒造り
～ 100％桜川市産の原材料の日本酒 ～

酒造りに参加している真壁高校生徒の皆さんと蔵元社長（左から５番目）

段仕込みで醪を造るため、酒タンクに蒸米を入れる
真壁高校生徒の皆さん


